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M E N Ü S Ü
Y İ Y E C E K



BREAKFAST

E G G S

K A H VA LT I

Louise Kahvaltı Tabağı (2 kişiliktir) 
Louise Breakfast Platter (For 2 persons)
Marine domatesler, söğüş Çengelköy salatalık,

karışık marine zeytinler, şarküteri ve peynir tabağı, 

ev yapımı reçel, ev yapımı kakaolu fındık kreması,

petek bal ve kaymak, tereyağı, mıhlama, Tokat sucuğu,

otlu labne peyniri, ekşi mayalı köy ekmeği, poğaça,

simit, pişi ve sınırsız demleme çay

Marinated tomatoes, “Çengelköy” cucumbers,

marinated olives, meat & cheese platter, homemade jam, 

homemade chocolate hazelnut cream, 

honeycomb & traditional clotted cream, butter, mıhlama, 

Turkish sausage, herby mild cream cheese, 

sourdough bread, pastry, turkish bagel, 

fried dough & unlimited tea

Pancake & Taze Meyveler & 
Ev Yapımı Kakaolu Fındık Kreması 
Pancake & Fresh Fruits with Homemade
Chocolate Hazelnut Cream

Sahanda Yumurta 
Fried Eggs

Sahanda Sucuklu Yumurta  
Fried Eggs with Turkish Sausage

Otlu Beyaz Omlet  
White Omelette with Herbs

Çırpılmış Yumurta 
Scrambled Eggs 

Menemen 
Traditional tomato, pepper & onion

scrambled eggs

Louise Çılbır 
New Generation Turkish Eggs
Poşe Yumurta, Rosto Sarımsaklı Yoğurt, Chipotle Biberi ve Adobo Soslu Tereyağı, 

Kızarmış Ekşi Mayalı Ekmek Dilimi

Poached Eggs, Yogurt with Roasted Garlic, Chipotle Adobo Butter, 

Toasted Sour Dough Bread

Y UM U RTA L A R
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STARTERS
BAŞLANGIÇLAR

Humus & Falafel 
Hummus Falafel
Humus, Falafel, Marine edilmiş Kiraz Domates, Tahin Sos, 

Meksika Biberi Turşusu, İsli Paprika

Hummus, Falafel, Marinated Cherry Tomatoes, Tahini Sauce, 

Pickled Chile Peppers, Smoked Paprika

Popcorn Karides
Popcorn Shrimps
Aioli sos, doğranmış yeşillikler,

Meksika biberi ve taze otlar

Aioli sauce, sliced greens, chili pepper & fresh herbs

Melanzane 
Patlıcan, taze mozzarella,

domates sos, parmesan

Eggplant, fresh mozzarella, 

tomato sauce, basil & parmesan

Etli Mini Tacolar   
Mini Beef Tacos
Mini Tortilla, Guacamole, Bonfile Küpleri, Karamelize 

Soğan, Arpacık Soğan cipsleri, Kişniş, Lime Dilim

Mini Tortilla Shells, Guacamole, Tenderloin Cubes, 

Caramelised Onion, Crispy Shallot, Cilantro, Lime Slice 

Fırında Brie 
Baked Brie
Rokfor Tereyağı ve Rosto Sarımsak ile Fırınlanmış Brie 

Peyniri, Balzamikli Kramelize Armut, Bal, Çıtır Baget 

Dilimleri

Baked Brie with Blue Cheese Butter and Roasted Garlic; 

Caramelised Pear with Balsamic, Honey, Toasted Bagutte 

Slices

Tavuklu Mini Tacolar  
Mini Chicken Tacos 
Mini Tortilla, Meksika Fasulyesi Püresi, 

Tavuk But Parçaları, Karamelize Soğan, 

Arpacık Soğan Cipsleri, Kişniş, Lime Dilim

Mini Tortilla, Mexican Bean Puree, Chicken Thigh Pieces, 

Caramelised Onion, Crispy Shallot, Cilantro, Lime Slice 

Antrikot Satay 
Entrecote Satay
Mini Antrikot Şişler, Patlıcan Püresi, Kibrit Patates, Rende 

Limon Kabuğu, Frenk Soğan, Lime Dilim

Mini Entrecote Skewers, Eggplant Puree, Matchstick 

Potato, Lemon Peel, Chives, Lime Slice
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Beef Tataki 
Mühürlenmiş bonfile dilimleri, Ev Yapımı Kırmızı Soğan 

Turşusu, Meksika biberi Turşusu, Wasabi Püresi, Sarımsak 

Cipsi, Pirinç Patlağı, Taze Soğan, Susam, Ponzu Sos

Seared Tenderloin Slices, Pickled Red Onion, Pickled 

Chile Pepper, Wasabi Puree, Garlic Chips, Puffed Rice, 

Scallion, Sesame Seed, Ponzu Sauce

Louise Burrata 
Burrata, Pembe Domates, Renkli Kiraz Domatesler, Tatlı 

Kapari, Zeytinyağı, Fındık Fesleğen Pesto, Kızarmış Ekşi 

Mayalı Ekmek, Taze Otlar

Burrata, Pink Tomato, Assorted Cherry Tomatoes, Sweet 

Capers, Olive Oil, Hazelnut-Basil Pesto, Grilled Soudough 

Bread, Fresh Herbs 

Sri Lanka Çıtır Tavuk
Sri Lanka Crispy Chicken
Marine edilmiş Tavuk parçaları, Sriracha Aioli, Chile 

Crunch, Kişniş, Frenk Soğan, Çin Turpu, Lime dilim, 

Mandarin Pankek 

Marinated Chicken Bites, Sriracha Aioli, Chile Crunch, 

Cilantro, Chives, Daikon, Lime Slice, Mandarin, Pancake

Peynir Tabağı (2 kişiliktir)
Cheese Platter ( For 2 persons)
Artizan Peynir Çeşitleri, Ekşi Mayalı Şaraplı Ekmek

Assorted Artisanal Cheeses , Sourdough Wine Bread  

Pancar Ravioli  
Beetroot Ravioli
Kaju humus ile doldurulmuş marine pancarlar,

ev yapımı domates suyundan yapılmış özel sos,

ince dilimlenmiş turp, kuşkonmaz, körpe kabak,

kereviz sapı, Meksika biberi, Frenk soğanı

Marinated beetroots filled with cashew hummus, 

homemade tomato juice sauce, thinly sliced beetroots, 

asparagus, baby zucchini, celery, Mexican pepper & 

chives

Kabak Mücver Topları
Zucchini Fritters
Pazılı cacık dip sos

Cacık dipping sauce with chard

Trüflü Patates Kızartması
Truffle French Fries
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SOUPS

ÇORBAlAR

Yaban Mantarı Çorbası          
Wild Mushroom Soup
3 çeşit mantar, tavuk stock, 

krema, maydanoz yağı, baget ekmek

3 types of mushrooms, chicken stock, 

heavy cream, parsley oil, baguette

Fransız Soğan Çorbası            
French Onion Soup
Soğan, Sarımsak, Beyaz Şarap, Tereyağı, 

Maydanoz, Taze Kekik, Defne Yaprağı, Tavuk 

Suyu, Et Suyu, Baget Ekmek Dilimi, Emmantel 

Peyniri, Frenk Soğan

Onion, Garlic, White Wine, Butter, Parsley, 

Fresh Tyhme, Bay Leaf, Chicken Stock, Beef 

Stock, Baguette Slices, Emmantel Cheese, 

Chives

Vichyssoise 
Kaju, Patates, Pırasa, Sarımsak, Sebze Suyu, 

Muskat, Frenk Soğan, Zeytinyağı, Kruton

Cashew, Potato, Leek, Garlic, Vegetable Stock, 

Nutmeg, Chives, Olive Oil, Crouton

Günün Çorbası  
Soup of the Day
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SUSHI

SALATALAR

SALADS

Tofu Feta Bowl 
Marine edilmiş ve sotelenmiş Tofu, Marul, Taze Soğan, 

Salatalık, Havuç Turşusu, Kırmızı Soğan Turşusu, 

Maydanoz, Vegan Limon Aioli, Yağ Limon Sos

Marinated and sauteed Tofu, Lettuce, Scallion, Cucumber, 

Parsley, Pickled Carrot and Red Onion, Vegan Lemon 

Aioli, Lemon Vinaigrette

Tavuklu Sezar Salata
Chicken Caesar Salad
Marul yaprakları, ızgara tavuk göğsü dilimleri,  

kruton, parmesan, Sezar sos

Lettuce leaves, grilled chicken breast slices,  

crouton, parmesan, Caesar Sauce 

Keçi Peynirli Pancar Salata
Beet Salad with Goat Cheese
Roka, semizotu, marine pancar, keçi peyniri topları,

dolmalık fıstık, tane hardallı vinaigrette

Rocket, purslane, marinated beet, goat cheese balls,

pine nuts, grainy mustard Vinaigrette

Kuşkonmaz Salata
Asparagus Salad
Taze kuşkonmaz, marul, roka, taze otlar, misket mozarella, 

ekşi mayalı kruton, kırmızı şarap sirkesi-lime sos

Asparagus, lettuce, rocket, fresh herbs, mini mozarella, 

sourdough crutons, red wine- lime vinaigrette 

Hawaiian Bowl 
Ballı hardal ile marine edilmiş tavuk göğüs, roka,

marul, körpe turp, taze soğan, taze rezene, avokado, 

parmesan, ızgara ananas, maydanoz, Frenk soğan, 

hardal tohumu turşusu, kornişon sos

Marinated chicken breast with honey mustard, rocket, 

lettuce,  baby radish, scallion, fennel, avocado, parmesan, 

grilled pineapple, parsley, chives, pickled mustard seeds, 

cornichon dressing

Izgara Somon Salata
Grilled Salmon Salad
Roka, semizotu, avokado, 

bezelye, ızgara mantar, zencefilli vinaigrette

Rocket, purslane, avocado, 

peas, grilled mushroom, ginger vinaigrette

Kinoa Salata 
Quinoa Salad
Beyaz kinoa, marul, roka, avokado, köz biber, kırmızı 

soğan turşusu, kiraz domates, Çengelköy salatalık,  

Ezine peyniri, taze baharatlı yağ limon sos

White quinoa, lettuce, rocket, avocado, roasted pepper,  

pickled red onions, cherry tomato, cucumber,  

feta cheese, fresh herbed olive oil with lemon

Roka & Semizotu Salatası
Rocket & Purslane Salad 
Avokado, bezelye, ızgara mantar, zencefilli vinaigrette

Avocado, peas, grilled mushrooms, ginger vinaigrette

Izgara Karides Salata
Grilled Shrimp Salad
Roka, semizotu, endivyen, Frenk soğanı, maydanoz, 

Brüksel lahanası yaprakları, karides, renkli kiraz 

domatesler, ızgara salatalık, cheddar peyniri,

yer fıstığı sos

Arugula, purslane, endivian, chives, parsley, Brussels 

sprout leaves, shrimp, colorful cherry tomatoes, grilled 

cucumber, cheddar cheese, peanut sauce

Rosto Dana Nuar Salata
Roast Beef Nuar Salad
Rosto nuar dilimleri (sous vide), roka, maskolin, köz kapya,

kiraz domates, chile turşusu, tane hardal vinaigrette, 

panko, parmesan

Roasted nuar slices (sous vide), arugula, maskolin, 

embered capia, cherry tomatoes, chile pickles, grain 

mustard vinaigrette, panko, parmesan
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California Roll
Krem Peynir, Somon, Avokado, 

Salatalık, Tobiko, Tiftik Yengeç Eti, 

Limonlu Yengeç Sos

Cream Cheese, Salmon, Avocado, 

Cucumber, Tobiko, Shredded Crab, Crab 

Sauce with Lemon and Spices

Ebi Tempura Roll   
Tempura Karides, Krem Peynir, 

Avokado, Salatalık, Wasabi Aioli, 

Frenk Soğan

Shrimp Tempura, Cream Cheese, 

Avocado, Cucumber, Wasabi Aioli, Chives

Somon Sashimi  
Salmon Sashimi   
Zencefilli soya vinaigrette

Ginger soy vinaigrette
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Tuna Tartare Roll   
Tuna, Trüf Sos, Meksika Biberi, Salatalık 

Avokado, Oyster sos, Horseradish Sos, 

Frenk Soğan

Tuna, Mexican Pepper,Cucumber, 

Avocado, Oyster Sauce, Horseradish 

Sauce, Chives

Salmon Teriyaki Roll                    
Tempura Karides, Teriyaki Sos, Avokado, 

Somon Dilimleri, , Rosto Sarımsak Aioli, 

Kibrit Patates, Frenk Soğan

Shrimp Tempura, Teriyaki Sauce Avokado, 

Salmon Slices, Roasted Garlic Aioli, 

Matchstick Potato, Chives
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VEGETABLES

Cottage Pie 
Kuru Soğan, Havuç, Sarımsak, Kültür Mantarı, Tane 

mısır, Bezelye, Yeşil Mercimek, Vegan Patates Püresi, 

Frenk Soğan

Onion, Carrot, Garlic, Cremini Mushroom, Corn, Pea, 

Lentil, Vegan Potato Puree, Chives

Rosto Sebze Dolgulu Patlıcan     
Rosto Sebze dolgulu Fırınlanmış Patlıcan, Kimyonlu 

Tomato Chutney Sos, Kırmızı Soğan Turşusu, Meksika 

Biberi Turşusu, Taze otlar, Kara Buğday Pilavı

Baked Eggplant Stuffed with Roasted Vegetables, 

Cumin Tomato Chutney Sauce, Pickled Red Onion and 

Chile Pepper, Fresh Herbs, Buckwheat Pilaf

SEBZELER

Steak Bun 
Izgara bonfile, roka, Cafe de Paris sos

ve trüflü parmesanlı patates

Grilled tenderloin, rocket, Cafe de Paris sauce,

french fries with truffle oil, parmesan & parsley

Chicken Bun 
Izgara tavuk göğüs, patlıcan, kabak,  

acılı mayonez sos ve trüflü parmesanlı patates

Grilled Chicken breast, eggplant, zucchini, chili 

mayonnaise sauce french fries with truffle oil, 

parmesan & parsley

BUNS
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BURGER

Louise Burger
Çift Burger Köftesi, Fake Mac Sos, Cheddar, 

Sote Soğan, Ev Yapımı Salatalık Turşusu, 

Trüflü Patates Kızartması

Double Burger, Fake Mac Sauce, Cheddar, 

Sauteed Onion, Homemade Pickled Cucumber, 

French Fries With Truffle
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Mini Burger Sliders        
Cheddar, Salatalık Relish, Pastrami, 

Salatalık Turşusu, Roka, Rösti patates, 

Trüf Sos, Rende Trüflü Patates Kızartması

Cheddar, Cucumber Relish, Pastrami, 

Pickled Cucumber, Roket, Rösti Potato,

Truffle sauce, French Fries with Grated Truffle
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PIZETTE

Pizetta Margharita
Domates Sos, Zeytinyağı, Fesleğen, Kekik, Parmesan

Tomato Sauce, Olive Oil, Basil Leaves, Thyme, Parmesan

Pizetta Funghi
Domates Sos, Mozarella, Mantar Fricasse, Domates Salsa, Roka, 

Trüf Mantarı, Parmesan 

Tomato Sauce, Mozarella, Mushroom Fricasse, Tomato Salsa, 

Rocket Leaves, Truffle, Parmesan

Pizetta 4 Cheeses 
Parmesanlı Beşamel Sos, Mozarella, Gorgonzola, İsli Çerkez, 

Mascarpone, Çıtır Sarımsak, Roka, Frenk Soğan 

Bechamel Sauce with Parmesan, Mozarella, Gorgonzola, 

Smoked Caucassian, Mascarpone, Roasted Garlic, 

Crispy Garlic, Rocket Leaves, Chives

Pizetta Robespierre 
Antrikot, Porcini Diane Sos, Scamorza, Kiraz Domates, 

Stracciatella, Frenk Soğan, Parmesan

Enrecote, Porcini Diane Sauce, Scamorza, Cherry Tomato, 

Stracciatella, Chives, Parmesan
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Tavuk & 3 Mantarlı Pappardell
Chicken & 3 Mushrooms Pappardelle
Kestane, istiridye ve porçini mantarlı  
krema sos, parmesan peyniri
Cremini, oyster & porcini mushroom 
cream sauce, parmigiano

Bolonez Soslu Orecchiette
Orecchiette with Bolognese
3 Peynirli Mac’N Cheese Sos, Chorizolu Bolonez Sos, 
Ekşimayalı Kruton, Frenk Soğan 
Mac’n Cheese Sauce, Bolognese Sauce with Chorizo, 
Sourdough Crutons, Chives

3 Mantarlı Trüf Aromalı Risott
3 Mushrooms & Truffle Flavored Risotto
Porçini, istiridye, kestane mantarları, kuşkonmaz, trüf yağı parmesan 
panko, taze otlar
Porcini, oyster & cremini mushrooms, asparagus,
truffle oil, panko parmigiano & fresh herbs

Lime Kuşkonmaz Risotto
Lime Asparagus Risotto
Arborio , kuşkonmaz, parmesan, taze soğan, limon confit, parmesan 
kreması, lime zest, soğan külü, taze otlar
Arborio, asparagus, parmesan, scallion, lemon confit,
parmesan cream, lime zest, onion ash, fresh herbs

Stracciatella ve Trüflü Capellini  
Capellini With Stracciatella and Truffle
Tavuk Suyu, Demi Glace Sos, Mantar Duxelles, 
Stracciatella, Trüf, Taze Otlar
Chicken Stock, Demi Glace Sauce, Mushroom Duxelles, 
Stracciatella, Truffle, Fresh Herbs

Cevizli Ravioli 
Walnut Ravioli
Cevizli ve peynir dolgulu ravioli, esmer tereyağı,
ceviz pesto, kuşkonmaz, Fransız fasulyesi, taze otlar
Walnut and cheese stuffed ravioli, beurre noisette,
walnut pesto, asparagus, French beans, fresh herbs

Karidesli Spaghetti  
Spaghetti with Shrimps
Karides kabuklarından elde edilen sos,
Frenk soğanı, maydanoz ve parmesan
Shrimp stock reduction, chives, parsley & parmesan

M A K A R N A  &  R I S O T T O

PASTA & RISOTTO

Dana Ragu Soslu Lazanya (2-3 kişiliktir)             
Lasagna with Veal Ragu (For 2-3 persons)
Dana Ragu, Domates Sos, Mozarella, 
Ekmek Kırıntısı, Parmesan Kreması
Veal Ragu, Tomato Sauce, Mozarella, 
Crumble, Parmesan Cream 

Cacio E Pepe Gnocchi
Ev Yapımı Gnocchi, Parmesan Kreması, Kırık Tane Karabiber
Homemade Gnocchi, Parmesan Sauce, Crushed Black Pepper

Osso Buco Risotto 
Ağır ateşte pişmiş dana incik, beef stock,
tavuk stock, arborio ve taze otlar
Slowly cooked veal shank, beef stock, chicken stock,
arborio & fresh herbs

Izgara Sebzeli Risotto       
Risotto with Grilled Vegetable
Köz renkli biberler, bezelye, kabak, patlıcan, kereviz,
karamelize soğan, mantar, kuşkonmaz, közlenmiş taze
fasulye, parmesan ve tereyağı
Roasted peppers, pea, zucchini, eggplant, celery,
caramelized onion, mushroom, asparagus, roasted green beans, 
parmesan, butter

Penne Arrabiatta 
Acılı domates sos, fesleğen
Hot tomato sauce, basil

Dana Etli Fettuccine 
Veal Fettuccine
Ev yapımı et ve kemik suyu sos, pesto sos,
krema, parmesan, tereyağı
Homemade beef stock, basil pesto, cream,
parmigiano & butter

Truffle Linguini
Trüf, porçini ve kestane mantarı, krema, parmesan ve trüf yağı
Truffle, Porcini & cremini mushrooms,  
cream, parmigiano & truffle oil

Köz Patlıcan Dolgulu Tortellini
Tortellini with Grilled Eggplant 
Krema, parmesan, soğan, sarımsak
Cream, parmigiano, onion, garlic
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ANA YEMEKLER

MAIN DISHES

Herkesin alışık olduğu, 
sevdiği lezzetler!

That everyone is familiar,
 favorite flavors!

Zingara Bonfile Dilimleri      
Zingara Beef Medallions
Bonfile dilimleri, Zingara sos, patlıcan,  

mantar fricase

Thinly sliced beef, zingara sauce, eggplant,  

mushroom fricassee

Et Schnitzel 
Beef Schnitzel
Patates püresi ve taze yeşillikler

Mashed potatoes & fresh greens

MEAT

KIRMIZI ETLER
Islama Köfte
Kızarmış Ekşi Mayalı Ekmek Dilimi, Köz Sebze 

Ezmesi, Pırasa Cipsi, Tahinli Piyaz

Toasted Sourdough Bread Slice, Charred Veggies 

Salsa, Leek Chips, White Bean Salad with Tahini

Ağır Ateş Dana Kaburga                           
Slow Cooked Short Ribs
Ağır Ateş Pişmiş Dana Kaburga, Trüflü Patates 

Püresi, Rende Trüf, Gremolata, Frenk Soğan

Slow cooked Short Ribs, Potato Puree with 

Truffle oil , Gremolata, Grated Truffle, Chives

Izgara Dana Bonfile 
Grilled Tender Loin
Trüf ve parmesanlı patates kızartması,

ızgara istiridye mantarı

Parmigiano fries with

truffle & grilled oyster mushroom

Dilediğiniz sos seçeneğini tercih edebilirsiniz

You can prefer any sauce options

Cafe De Paris / Porçini Mantar / Béarnaise

Cafe De Paris / Porcini Mushroom / Béarnaise

Ağır Ateşte Brisket 
Braised Brisket
Ağır ateş pişirilmiş brisket, hash brown,

demi glace sos, taze otlar

Braised brisket, hash brown, demi glace sauce, 

fresh herbs

Karabiber Soslu Bonfil
Boeuf Au Poivre (Old School)
Tereyağı ve Taze Aromatiklerle Sotelenmiş Bonfile, 

Fransız Karabiber Sosu, Kızarmış Baby Patates, 

Frenk Soğan

Basted Tenderloin with Butter and Fresh Herbs, 

Old School French Pepper Sauce, Baby Potato 

Fries, Chives

Boeuf Bourguignon 
Ağır Ateş Pişirilmiş Dana Eti, Fransız usulü Patates 

Püresi, Pinot Noir Sos

Slow-cooked Rump Steak, Paris Mash, Pinot Noir 

Sauce
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POULTRY

BEYAZ ETLER

Tavuk Satay 
Chicken Satay
Marine Tavuk But Şiş, Rosto Kapya sos, 

Köz Sebze Ezmesi

Marinated Chicken Thigh Skewer, Roasted 

Pepper Sauce, Charred Veggies Salsa

Cordon Bleu 
Chicken Cordon Bleu
İnce tavuk göğüs arasında dil peyniri  

gouda peyniri ve dana jambon, trüf soslu  

körpe patates ve roka salatası

Thinly chicken breast filled with fresh string 

cheese, gouda cheese, veal salami,

baby potato-rocket salad with truffle sauce

Chicken A La Kiev 

Taze Baharatlı ve Krem Peynir dolgulu Çıtır 

Kaplamalı Tavuk Göğüs, Mantarlı Jus Sos

Crispy Chicken Breast stuffed with Fresh Herbs 

Butter and Cream Cheese, Mushroom Jus 

Chirac Soslu Tavuk
Poulet a la Chirac 
Beşamel sos, krema, beef stock, Frenk soğanı,  

safranlı ve tereyağlı yasemin pilavı ile

Béchamel sauce, cream, beef stock, chives,  

jasmine rice with butter & saffron

Izgara ½ Tavuk 
Grilled ½ Chicken
Marine edilmiş ½ Tavuk, Pakçoy, Brokoli, Taze Otlu 

Limonlu Sos, Ekşi Maya Crumble

Marinated ½ Chicken, Pakchoi, Brokoli, Lemon 

Sauce with Fresh Herbs, Sourdough Crumble
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Izgara Somon  
Grilled Salmon
Fesleğenli patates püresi,

kestane mantarı, deniz börülcesi ve trüf sos

Mashed potatoes with fresh basil puree, 

cremini mushroom, sea bean & truffle sauce

Izgara Levrek  
Grilled Seabass
Izgara Levrek, Marine edilmiş Izgara Lahana, 

Soya Karamel Köpüğü, Taze Otlar

Grilled Seabass, Marinated and 

Grilled Cabbage Skewer, 

Soy Caramel Foam, Fresh Herbs

FISH

BALIKLAR
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DESSERTS

TATLILAR

Ev Yapımı Dondurma (1 Top) 
Homemade Ice Cream (1 Scoop) 
Tuzlu karamel, vanilya, çikolata, çilek,

misket limon sorbe

Salted caramel, vanilla, chocolate,

strawberry, lime sorbet

Ayva Tatlısı 
Anjelik erik, pekmez ve baharatlarla pişirilmiş ayva,

köpük helva, çıtır ceviz, toz Antep fıstığı

Oven baked quince with plum, molases and spice mix,

Turkish foam halvah, crispy walnut & pistachio 

Antep Fıstıklı Frangipan Tart
Pistachio Frangipan Tart
Agave Şurubu, Hindistancevizi Yağı, Antep Fıstığı Ezmesi, 

Hindistancevizi sütlü Vanilyalı Dondurma

Agave Syrup, Coconut Butter, Pistachio Paste, Vegan 

Vanilla Ice-cream with Coconut Milk

Pavlova 
Mereng, krem şanti, çilek,  

orman meyveleri, çilek sos

Meringue, whipped cream, strawberry,  

forest fruits, strawberry sauce

Crème Brulèe & Cheesecake
Misket limon sorbe ile

With lemon sorbet

Çikolatalı Sufle 
Chocolate Soufflé
Vanilyalı dondurma ile

With vanilla ice cream

Crispy Cheesecake 
Çıtır Baklava Hamuru, Cheesecake Dolgusu, Antep Fıstığı

Crispy Baklava Dough, Cheesecake Filling, Pistachio

Çikolatalı Mousse 
Sütlü Çikolata Mousse, Tuzlu Karamel Sos, 

Vanilyalı Dondurma, Fındık Crumble

Milk Chocolate Mousse, Salt Caramel Sauce, 

Vanilla Ice-cream, Hazelnut Crumble 

Tiramisu 
Klasik İtalyan usulü tiramisu

Classic Italian style tiramisu

Beyaz Çikolata Küresinde Brownie
Brownie in White Chocolate Sphere
Tereyağı çikolata sos, vanilyalı  

dondurma ve Antep fıstığı parçaları

Butter chocolate sauce, vanilla  

ice cream, pistachio crumbs

Profiterol
Craquelin profiterol, Fındık Kreması, Süt Reçeli, 

Sote Fındık, Mini Merengler, Kırmızı Meyveler

* Bitter çikolata kullanılmaktadır.

Craquelin Profiterol, Hazelnut Cream, Dulce de Leche, 

Sauteed Hazelnut, Mini Mereng, Berries 

* Dark chocolate is used.

S’More Pie
Çikolatalı S’more pie, yanık marshmallow eşliğinde

Chocolate S’more pie with burned marshmallow 

Çilekli Tar
Strawberry Pie
Çilek püresi, çilek kreması, beyaz çikolatalı mousse, 

şeker diski, poşe çilekler

Strawberry puree, strawberry cream, 

white chocolate mousse, sugar disc, strawberry berries
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Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



Taze satsuma, lemongrass,
portakal, lime, Absolut Lime
Fresh satsuma, lemongrass, 
orange, lime, Absolut Lime

CARNIVAL 
CITRUS 

New Orleans’ın meşhur Mardi Gras karnavalının 
renkli, coşkulu ve eğlenceli ruhunu yansıtan Carnival 

Citrus, ferahlatıcı ve canlandırıcı etkisiyle festival 
neşesi her yudumda hissettiriyor...

Reflecting the colorful, enthusiastic and fun spirit of New 
Orleans’ famous Mardi Gras carnival, Carnival Citrus 

makes you feel the joy of the festival in every sip with its 
refreshing and invigorating effect...

YENİ

Lousiana…

Çılgın festival Mardi Gras’ın Jazz’ın, koloniyel mimarinin, çok sesliliğin,
birlik olmanın, adaletin şehri…

İlk ayak basanlar altın bulamadılar belki ama; bizim de Louise’i tasarlarken 
ilham aldığımız ve ruhu olan eşsiz bir şehir yarattılar…

Lousiana ...
Crazy festival of Mardi Gras, jazz, colonial architecture, polyphony,

the city of unity & justice…

First people who set foot on the Louisiana could not find gold but; they created a 
unique city with a spirit that inspires us in designing Louise…

LOUISE KOKTEYLLERİ
THE LOUISE COCKTAILS

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



Narenciye sosu, Earl Grey, zencefil,
papatya, Absolut Elyx

Citrus sauce, Earl Grey, 
ginger, chamomile, Absolute Elyx

QUEEN
VOODOO

Voodoo kültürüyle ünlü olan az sayıda şehirden biri olan New Orleans, 
her yıl düzenlenen Voodoo Festivali ile katılımcılara büyüleyici bir deneyim sunuyor. 

Mistik ve büyüleyici voodoo kültüründen ilham alınarak yaratılan 
Voodoo Queen, derin aromalar ve cesur tatlarla sizi şehrin mistik geçmişine götürecek. 

Her yudumunda, New Orleans’ın karanlık ama çekici tarafını keşfedin!

One of the few cities famous for its Voodoo culture, New Orleans offers its 
participants a fascinating experience with its annual Voodoo Festival. 

Inspired by the mystical and enchanting voodoo culture,Voodoo Queen 
will take you to the city’s mystical past with deep aromas and bold flavors. 

Discover the dark yet charming side of New Orleans with every sip!

YENİ

Puschkin Yaban Mersini, 
Mürver Çiçeği Likörü, lime suyu

Puschkin Blueberry, 
Elderflower Liqueur, lime juice

THE BIG EASY

New Orleans’ın lakabı neden “The Big Easy”?
En çok kabul gören teori, 20. yüzyılın başında 

şehrin çok hızlı geliştiği ve iş arayan müzisyenler 
için büyük fırsatlar ülkesi haline geldiğidir. 

Why is New Orleans nicknamed “The Big Easy”?
The most accepted theory is that at the beginning 

of the 20th century, the city developed very rapidly 
and became a land of great opportunities for musi-

cians looking for work.

YENİ

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.
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Lime suyu, vanilya, Jameson Black Barrel, 
Amaretto, Angostura Bitters

Lime juice, vanilla, Jameson Black Barrel, 
Amaretto, Angostura Bitters

THOMAS
JEFFERSON

Louisiana’yı Fransızlar'dan alan ABD başkanı.
Louisiana’yı satın alıp, Birleşik Devletler sınırını iki katına çıkaran 

Jefferson kadar karizmatik…

U.S.A president with a vision and charisma who saved Louisiana from 
France deserves a special cocktail 

mix named after him.

YENİ

YENİ

Narenciye suları, Skinos Mastiha Spirit sakız likörü, 
Campari, Malfy Gin Originale

Citrus juices, Skinos Mastiha Spirit mastic liqueur, 
Campari, Malfy Gin Originale

1718

New Orleans, 1718'de
Fransa'nın Orleans dükü Philippe d'Orelans'a ithafen

“La Nouvelle-Orleans” adıyla kurulmuştur.
'1718' de içeriğinde yeni başlangıçların sihrini saklıyor!

New Orleans was founded in 1718
with the name "La Nouvelle-Orleans" in honor of Philippe d'Orelans,

Duke of Orleans, and was the capital of the Louisiana region at that time.
'1718' hides the magic of new beginnings in its content!

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



Lousiana’nın başkenti
Bir başkent ve bir başyapıt… 

Ağır ve oturaklı ama bir o kadar da seksi.

Capital city of Louisiana which is a masterpiece.
It is subtle & classy yet sexy as well .

El yapımı gül sosu, lime suyu, gül ile 
demlenmiş Olmeca Altos, Cointreau, 
Passion Fruit köpüğü, gül yaprakları
Handmade rose sauce, lime juice, 

rose infused Olmeca Altos, Cointreau, 
Passion Fruit foam, rose petals

BATON
ROUGE

YENİ

4 farklı koloninin bir araya gelerek oluşturduğu zengin bir tarih ve 
kültürel mirasa sahip Louisiana’nın bu çeşitliliğini 

simgeleyen bir karışım; Colony!

4 different colonies mixed with rich history, cultural wealth &
harmonized spices  gives us the quality taste of  "Colony"!

Puschkin Passion Fruit Yuzu,
Malfy Gin Con Limone, lime, tabasco,

taze passion fruit,chili biberi
Puschkin Passion Fruit Yuzu, 

Malfy Gin Con Limone, lime, tabasco,
fresh passion fruit,chili pepper

COLONY

YENİ

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



Malfy Gin Con Limone, narenciye suları, lemongrass, taze kekik
Malfy Gin Con Limone, citrus juices, lemongrass, fresh thyme

PELICAN

Louisiana’nın takma adı pelikandır,
eyaletin sembolü ve arması da...

Louise’in sembol kokteyline de bu yakışırdı doğrusu.

Pelican state has saints! So does Louise Brassiere.
Let's "Pelican" this town!

YENİ

İncir ile demlenmiş bourbon viski, Ardbeg (isli viski), 
Southern comfort, taze lime suyu, akçaağaç sosu

Fig infused bourbon whiskey, Ardbeg (smoked whiskey), 
Southern comfort, fresh lime juice, maple sauce

MAPLE

Akçaağacın dayanılmaz tatlılığı ve yoğun bourbon aroması ile 
'Maple' sizi büyüleyecek!

With the irresistible sweetness of maple and intense bourbon flavor, 
'Maple' will enchant you!

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



Malfy Gin Con Limone, taze maydanoz,
ananas, narenciye sosu, sour apple
Malfy Gin Con Limone, fresh parsley,
pineapple, citrus sauce, sour apple

MISSISSIPI

Malum, Louisiana ve Missisipi 
denince akla ilk gelenlerin 

başında sık sık yaşanan kasırgalar 
gelmektedir.  Şu an orada 

olamasanız da, içinizde yaşatacağı 
kasırgalarla Missisipi,
her yudumunda sizi

Louisiana’da hissettirecek.

As you know hurricanes are first 
thing come to mind when we think 

about Louisiana & Mississippi. Even 
though you're not there right now, 
"Missisipi" will make you feel in 

Louisiana every time you sip.

YENİ

Malfy Gin Originale, Absolut 
raspberry, limon suyu, lime 

dilimleri, taze frambuaz, 
ev yapımı frambuaz sos

Malfy Gin Originale, Absolute 
raspberry, lemon juice, lime slices, 

fresh raspberry, homemade 
raspberry sauce

DIXIELAND

Bazen geleneksel caz olarak da adlandırılan 
Dixieland,

20. yüzyılın başında New Orleans'ta geliştirilen
müziğe dayanan bir caz tarzı...

Dixieland, sometimes called traditional jazz, is a style 
of jazz based on music developed in New Orleans at the 

turn of the 20th century...

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



Limoncello, Absolut, böğürtlen, lime, fesleğen
Limoncello, Absolut, raspberry, lime, sweet basil

FRENCH
QUARTER

Louisianalılar için "ya bir parti hazırlıyorlardır, 
ya bir partide eğleniyorlardır ya da

partinin yorgunluğunu atıyorlardır." derler.
Bu çılgın partilerin sırrı ise, French Quarter’ın

karışımında saklıdır!

In this quarter either we are getting
ready to party, we are partying or

recovering from partying.
Secret is in the mixture!

MAGNOLIA

Manolya Louisiana eyaletinin temsili çiçeği...
Yazları muhteşem kokusuyla tüm Louisiana’yı 

kuşatan o narin güzellikten ilham alarak hazırladığımız Magnolia, 
Cin, Archers ve Lime’ın eşsiz karışımıyla sizi Louisiana’ya götürecek.

City Filled with magnolia trees & scent.
No wonder it is an official state flower or it represents the Nola Louisiana.

To honor this natural beauty we prepared Magnolia mix.

Malfy Gin Originale, Archers, şeftali suyu, lime suyu, hibiskus
Malfy Gin Originale, Archers, peach water, lime juice, hibiscus

265tl

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



Malfy Gin Originale, kuzu kulağı, ev yapımı lemongrass 
sos, limon suyu, ev yapımı kuzu kulağı köpüğü

Malfy Gin Originale, sorrel, homemade lemongrass 
sauce, lemon juice, homemade sorrel mousse

CHARM

Güneyin sıcak ve samimi ateşinin sembolü 'South', 
sizlere bir yaz gecesi rüyasını vaad ediyor!

''South', the symbol of the warm and sincere fire of the south, 
romises you a summer night's dream!

SOUTHERN

İncir ile demlenmiş Chivas Regal Smooth & Smoky, portakal likörü,
karamelize edilmiş egzotik meyveler, narenciye suları, elma ağacı talaşı

Fig infused Bourbon whiskey, Cointreau,
caramelized exotic fruits, citrus juice,  apple wood chips

lucky 13

1813’te Louisiana 13. eyalet olarak ABD’ye katıldı.
Biz ona uğursuz diyebiliriz belki ama

bazen bilinenin aksine şans da getirir… 
Sert görüntüsüne aldanmayın, aynı ismi gibi 

Lucky 13’de ağzınızda hiç beklenmedik bir tat bırakacak

What is your lucy number? 
"13" is what made Louisiana a state in the U.S.

so it is not the unlucky 13 after all 

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.
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KOKTEYLLER
COCKTAILS

Long Island 
Havana Rom, Absolut Votka, Olmeca Tekila, 
Malfy Gin Originale, Garrone Portakal Likörü,
limon suyu, cola
Havana Rum, Absolut Vodka, Olmeca Tequila, Malfy 
Gin Originale, Garrone Orange Liqueur, 
lemon juice, coke

Lynchburg Lemonade 
Jack Daniels viski, tatlı ekşi sos,
Garrone Portakal Likörü, Sprite
Jack Daniels whisky, sweet & sour mix,
Garrone Orange Liqueur, Sprite

Sangria 
Red / White / Rose

Absolut Votka, şarap, taze meyveler
Absolut Vodka, wine, fresh fruits

Moscow Mule 
Absolut Votka, Schweppes Zencefil, misket limonu
Absolut Vodka, Schweppes Ginger, lime

Gin Gin Mule 
Malfy Gin Originale, taze zencefil, limon suyu,
greyfurt suyu, zencefil gazozu
Malfy Gin Originale, fresh ginger, lemon juice,
grapefruit juice, ginger ale 

Garden Tonic 
Malfy Gin Originale, salatalık, nane, tonik, 
biberiye ve salatalık dilimleri 
Malfy Gin Originale, cucumber, mint, 
tonic with rosemary & cucumber

Bellini 
Şampanya, şeftali suyu
Champagne, peach juice

Berry Blush 
Absolut Vanilya, Prosecco,
taze ahududu, yaban mersini suyu
Absolut Vanilla, Prosecco,
fresh raspberry, cranberry juice

Margarita 

Mojito 
Classic / Apple / Strawberry

Caipirinha 
Classic / Strawberry

Martini 
Apple / Espresso / Vodka

Aperol Spritz 
Aperol, prosecco, soda

Hugo Spritz 
Malfy Gin Originale, elderflower likör,
prosecco, soda, nane, lime
Malfy Gin Originale, elderflower liqueur,
prosecco, soda, mint, lime

Raspberry Spritz 
Absolut raspberry, böğürtlen, lime, prosecco,
gül yaprakları
Absolut raspberry, blackberry, lime,
prosecco, rose petals

Cosmopolitan 
Absolut Citrus, yaban mersini suyu, Cointreau
Absolut Citrus, cranberry juice, Cointreau

Barrel Aged Negroni 
Malfy Gin Originale, Campari, tatlı vermouth
*Meşe fıçısında 36 gün demlendirilmiş.
Malfy Gin Originale, Campari, sweet vermouth
*Infused for 36 days in oak barrel

Barrel Aged Old Fashion 
Bourbuon viski, Angustro Bitter
*Meşe fıçısında 36 gün demlendirilmiş.
Bourboun whiskey, Angustro Bitter
*Infused for 36 days in oak barrel

Hurricane 
Beyaz rom, siyah rom, portakal suyu, 
nar şurubu, misket limon suyu, 
çarkıfelek meyvesi
White rum, dark rum, orange juice, lime juice
granadine, passionfruit

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



BEYAZ / WHITE

TÜRKİYE Kadeh   Şişe 
TURKEY Glass   Bottle
Selection Narince Emir  
Egeo Chardonnay   
Egeo Sauvignon Blanc 
Egeo Füme Blanc   
Cotes D’avanos 
Chardonnay
Pacem Sauvignon Blanc 
- Chardonnay - Viognier

İTALYA / ITALIA
Sartori Pinot 
Grigio I.G.T.

TÜRKİYE / TURKEY
Egeo Rose 
Felici Cabernet Sauvignon 

İTALYA / ITALIAN
Sartori Blush 

ŞİLİ Kadeh Şişe 
CHILE Glass Bottle
Santa Helena 
Sauvignon Blanc
Santa Helena 
Chardonnay

FRANSA  / FRANCE
Domaine Thomas Et 
Fils Aoc Sancerre

FRANSA  / FRANCE
Whispering Angel   

PEMBE / ROSE

ŞA R A P L A R

• W I N E •

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



KIRMIZI / RED

TÜRKİYE Kadeh   Şişe 
TURKEY Glass   Bottle

Selection 
Öküzgözü Boğazkere
Egeo Blend  
Egeo Cabernet Sauvignon 
Pendore Öküzgözü  
Prestige Kalecik Karası        
Pendore Syrah  
Ament Blend Cabernet Sauvignon 
- Cabernet Franc - Merlot

ARJANTİN / ARGENTINA 
Kaiken Malbec  

ŞİLİ Kadeh Şişe 
CHILE Glass Bottle
Santa Helena 
Cabernet Sauvignon 
Montes Merlot   
Montes Alpha Syrah 

İTALYA / ITALIAN
Le Terre  
Chianti DOCG

FRANSA / FRANCE
Louis Bernard Cotes du Rhone     

KÖPÜKLÜ ŞARAP & ŞAMPANYA

S PA R K L I NG  W I N E
&  C H A M PAG N E

FRANSA  
FRANCE  
Moét Chandon  

Şişe 
Bottle

Brut Impérial / Rose
Dom Perignon Vintagé 

İTALYA Kadeh 
ITALIAN Glass 

        Şişe 
Bottle

Serena Prosecco       
DOC Treviso 

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



ALKOLLÜ İÇECEKLER

ALCOHOLIC BEVERAGES

VODKA
Absolut 
Ketel One 
Grey Goose 
Belvedere 
Beluga 

GIN
Malfy Gin Originale 
Tanqueray 
Hendrick’s 
Monkey 47 

WHISKEY/SCOTCH

J&B 
J.W Black Label
J.W Double Black
Chivas Regal Smooth & Smoky
Chivas Regal
Aged 12 years

Chivas Regal 
Aged 18 years

J.W Blue Label
Chivas Royal Salute 21 (70 cl)

WHISKEY/
IRISH & BOURBON

Jim Beam White   
Jack Daniels 
Jack Daniels Honey 
Jameson   
Jameson Black Barrel 
Bulleit Bourbon   

WHISKEY/MALT

Glenlivet 12  
Talisker 10 
Aberlour 12 
Ardbeg 10 
Macallan 15 
Glenfiddich 12 
Glenfiddich 18 

WHISKEY/JAPANESE

Hibiki 

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



VERMOUTH
Martini  
Extra Dry / Rosso / Bianco

COGNAC
Martell V.S.  
Martell V.S.O.P. 
Martell X.O.   

TEQUILA
Olmeca 
Olmeca Gold 
Olmeca Altos Plata 
Patron Anejo 

RUM
Captain Morgan Gold 
Havana Club 
Zacapa 

BİRA/BEER

Efes Pilsen 33 cl 
Miller 33 cl  
Carlsberg 33 cl  
Heineken 33 cl  
Budweiser 33 cl  
Corona 33 cl  

Bailey’s 
Kahlua 
Safari 
Cointreau 
Southern Comfort 
Malibu 
Amaretto 

Grappa 
Campari 
Limoncello 
Archers 
Aperol 
Jagermeister 

LIQUEUR & DIGESTIVE

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



ALKOLLÜ
KAHVELER

COFFEES
with ALCOHOL

ALKOLLÜ
FROZENLAR

ALCOHOLIC
FROZEN

Pirate’s Punch 
Malibu, votka , ananas,
aloe vera, misket limonu
Malibu, vodka, pineapple,
aloe vera, lime

Watermelon King 
Armutlu votka, karpuz,
ahududu, baharat şurubu,
mürver çiçeği likörü
Pear flavored vodka, watermelon,
raspberry, spice syrup,
elderflower liquer 

Strawberry Frozen Margarita 
Tekila, portakal likörü, 
taze misket limonu, taze çilek
Tequila, orange liqueur,
fresh lime,  fresh strawberry

Caffé Baileys 
Baileys, süt, espresso
Baileys, milk, espresso

Irish Coffee 
Jameson, espresso, süt kreması
Jameson, espresso, milk cream

Caffé Kahlua 
Kahlua, espresso, süt kreması
Kahlua, espresso, milk cream

Çerez 
Mixed Nuts

Yaban Mersini 
Sun Dried Cranberries

sıdE DISHES

Y A N I N D A

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



SOĞUK KAHVELER

Ice Latte  

Ice Americano 

Ice Latte 
Fındık / Çikolata / Karamel /
Badem Aroması ile
With Hazelnut / Chocolate /
Caramel / Almond Flavour

COLD COFFEE

DETOXLAR

Detox Ginger 
Elma, havuç, portakal, zencefil 
Apple, carrot, orange, ginger

Detox Rabbit 
Havuç, elma, taze pancar
Carrot, apple, fresh beets

Detox Garden 
Fesleğen, kereviz sapı, portakal, salatalık
Basil, celery stalk, orange, cucumber

Detox Green 
Salatalık, elma, kereviz sapı, maydanoz
Cucumber, apple, celery stalk, parsley

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



SOĞUK İÇECEKLER

COLD BEVERAGES

Coca Cola 
Coca Cola Zero 
Coca Cola Light 
Fanta 
Sprite 
Fuse Tea Şeftali 
Fuse Tea Peach 
Fuse Tea Limon 
Fuse Tea Lemon 
Soda 
Mineral Water
Ayran 
Naneli / Fesleğenli /Acılı Ayran           
Ayran with Mint / Basil / Spicy 
Su 33 cl  
Water 33 cl

Su 75 cl 
Water 75 cl

Red Bull 
San Benedetto 25 cl 
San Benedetto 75 cl 
Tonic 

Louise Limonata 
Louise Lemonade
Sade - Plain 

Naneli - Plain / Mint 

Çilekli / Hibiskus - Strawberry / Hibiscus  

Fesleğen ve Çilekli - Basil & Strawberry  

Ev Yapımı Buzlu Çay 
Homemade Ice Tea  
Limonlu - Lemon

Ballı Yeşil Çay  
Green Tea with Honey

Taze Meyve Suları 
Fresh Fruit Juice  
Portakal / Greyfurt / Elma
Orange / Grapefruit / Apple

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.



SICAK İÇECEKLER

KAHVE / COFFEE

ÇAY / TEA

Espresso Single 

Espresso Double 

Macchiato 

Americano 

Latte Macchiato 

Flat White 

Cappuccino 

Laktozsuz süt ve kafeinsiz kahve seçeneği mevcuttur.
Lactose-free milk and decaffeinated coffee options are available.

Demleme Çay 
Freshly Brewed Tea

White Earl Grey 

Yaseminli Yeşil Çay 
Jasmine Green Tea

Beyaz Çay 
Silver Needle

Diet & Detox 
 Isırgan otu, kiraz sapı, mate, 
portakal çiçeği, yeşil çay, maydanoz 
Stinging nettle, cherry stem, mate, 
orange blossom, green tea, parsley

Baharatlı Rooibos Çayı 
Spiced Rooibos Tea
Rooibos yaprağı, tarçın, kakule, 
nane, karanfil, portakal kabuğu 
Rooibos leaves, cinnamon,  cardamom,
clove, orange peel

Caffè Latte 

Fındık / Çikolata / Karamel / 
Badem Aroması ile
With Hazelnut / Chocolate /
Caramel / Almond Flavour

Türk Kahvesi 
Turkish Coffee

Damla Sakızlı Türk Kahvesi 
Mastic Flavoured Turkish Coffee

Berry Punch 
Böğürtlen, çilek,  gül yaprağı, hibiskus
Blackberry, strawberry,  rose petal, hibiscus

Mystic India 
Siyah çay, elma parçacıkları,  tarçın
Black tea, apple bites,  cinnamon

Doğal Bitki Çayları 
Natural Herbal Teas
Yeşil / Ihlamur / Kuşburnu / Papatya
Green / Linden / Rosehip / Camomile

Louise’s Chef Tea 
Reyhan, adaçayı,  limon kekiği, biberiye
Sweet basil, sage,  lemon thyme, rosemary

HOT BEVERAGES

Restaurantımızda %10 servis bedeli uygulanmaktadır.
In our restaurant, 10% service charge is applied.
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